Rezept fiir ,,Serbische Reispfanne*

Zutaten fiir 4 Personen:

e 400 g Schweineschnitzel
e 1 Stange Porree

e 1 rote Parika

e 2 Zwiebeln

e 30 g Butterschmalz

e Salz, Pfeffer, Paprika

e 250 g Reis

e 180 g TK Erbsen

e %1 Briihe (Instant) = 3 gehiufte Teeloffel
Briihe in kochendem Wasser losen

Zubereitung:

e das Schweinefleisch in Streifen schneiden

e die Paprika putzen und wiirfeln

e den Porree waschen und in Ringe schneiden

e die Zwiebeln pellen und wiirfeln

o das Fleisch in heiflem Butterschmalz anbraten, salzen und pfeffern
e die Briihe in heiflem Wasser losen

o das geschnittene Gemiise zugeben, kurz andiinsten, den Reis zugeben, mit
der Briihe abloschen und in der offene Pfanne gut 20 Minuten quellen lassen

e dann die TK Erbsen dazugeben und heill werden lassen

o mit Salz, Pfeffer und Paprika abschmecken



